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POMEMBNE OSEBE

TAKEDA SHINGEN

Vojaski povelinik obdobja Sengoku Shingen Takeda
(1521-1573) je bil starejSi sin Nobutore Takede. Leta 1541
je izgnal ogeta v Sunpu (danasnja prefektura Shizuoka) in
postal vladar province Kai (danadnja prefektura
Yamanashi). Vojskoval se je z vojaskimi poveljniki provinc,
ki jih danes poznamo kot prefekture Nagano, Niigata in
Shizuoka. Leta 1572 se je z vojsko odpravil proti Kjotu in v
bitki pri Mikatagahari premagal vojaSkega poveljnika
leyasa Tokugawo, ki je bil zaveznik vojaSkega poveljnika
Ode Nobunage. Naslednje leto je pri 53-ih letih umrl za
rakom.

Od obdobja Sengoku (1467-1590) do obdobja Edo (1603-
1868) je bil priljublien Akazonae (rde¢a oprema), ki pomeni
uporabo (Zivo) rdece barve na bojni opremi, na primer na
oklepu in zastavah. V obdobju so uporabljali tudi barvano
opremo lrozonae v ¢rni ali rumeni barvi, vendar je bila
rdeCa barva bolj cenjena, saj so jo pridobivali iz
kakovostega cinabarita in tudi na bojnem polju je rdeca
barva bolj izstopala. Akazonae so torej nosile elitne &ete, ki
so jih vodili iziemno pogumni vojaski poveljniki. Oprema
Akazonae se je kot simbol poguma prena3ala na naslednje
generacije.

Toramasa Obu, pripadnik ¢lana Takeda, je bil prvi vojaski
poveljnik, ki je vodil Akazonae. Pravzaprav se izraz
Akazonae najveckrat uporablja za "Takeda vojsko". Po
propadu klana Takeda je provinco Kai zavzel leyasu
Tokugawa in Cete so preSle pod okrilie Naomase lija, kjer
so0 vzbujale strah in bile poimenovane "lijev rdeci velikan".
V vojski klana Hikone, ki ji je prav tako do konca obdobja
Tokugawa poveljeval li, so uporablali Akazonae tudi
pehotni vojaki.

SHIRO FUJIMURA

Shiro Fujimura (1845-1909) je postal guverner prefekture
Yamanashi leta 1874 in vodil javno upravo 14 let.
Spodbujal je izobraZevanje, industrijo in gradbenistvo.
Zatel je z razvojem mesta Kofu v Iu€i zahodnega
arhitekturnega stila - "stila arhitekture Fujimura". Ena prvih
zgradb tega sloga se danes nahaja v blizini Zeleznike
postaje v mestu Kofu. V njej je sprva delovala 3ola, nato
krajevna skupnost, danes pa je spominski muzej Shira
Fujimure.

Glavni industriji sta Ze od obdobja Edo bili svilna in
tekstilna industrija. Leta 1874 so za tehnolo3ki napredek v

mestu Kofu ustanovili Industrijsko tkalnico prefekture
Yamanashi, ki je delovala do leta 1903. Leta 1876 je
ustanovil ob¢inski oddelek za obdelavo kristalov v mestu
Kofu in spodbujal izobraZzevanje s tem, ko je posiljal
obrtnike na tehni¢ne te€aje na Kitajsko. V slogu promocije
novih industrij je tudi spodbujal tudi vinarstvo. V prefekturi
Yamanashi se je grozdje vrste koshu v vinarstvu v
privatnem sektorju uporabljalo Zze od zaCetka obdobja Meiji,
vendar je Shiro Fujimura leta 1877 odprl vinsko klet zraven
tkalnice industrijske svile.

PAUL RUSCH

Paul Rusch (1897-1979), po narodnosti Ameri¢an, je prvi¢
priSel na Japonsko leta 1925 z namenom pomagati pri
obnovi po Velikem Kantd potresu, nato pa ostal na
Japonskem in svojo energijo vlagal v izobraZevanje mladih,
povojno obnovo in razvoj podezelja. UGl je ekonomijo na
Rikkyo Univerzi in pomagal zbirati sredstva za razSiritev
mednarodne bolnidnice sv. Luke v Tokiu. Paul Rusch je
najbolj poznan po tem, da je ustanovil angelikanski
mladinski center Kamp Seisen Ryo na Kiyosatu, na
poboCju gore Yatsugatake v prefekturi Yamanashi, ki
danes nosi ime Kiyosato izobrazevalni eksperimentalni
projekt (Kiyosato Educational Experiment Project - KEEP)
in se osredoto&a na proizvodnjo mleénih izdelkov. Farma je
sprva sluzila kot lokalna skupnost in razvojni center za
kmetijstvo, danes pa je celoletni resort in konferencni
center v sklopu katerih sta Spominski muzej Paula Ruscha
in Dvorana slavnih japonskega, ameriskega nogometa.
Visako leto v oktobru pripravijo Paul Rusch festival.

SATOSHI OMURA

Satoshi Omura (1935-) je japonski biokemik, ki se je rodil v
mestu Nirasaki v prefekturi Yamanashi. Leta 2015 je
skupaj z Williamom C. Campbellom in Tujem Youyouom
prejel Nobelovo nagrado s podroja fiziologije ali medicine
za odkritja novih terapevtskih metod proti infekcijam, ki jih
povzro€ajo glistasti paraziti. Na podlagi svojega odkritja so
nato razvili ivermectin, ki je eno ucinkovitej$ih zdravil proti
parazitom na svetu. Studiral je na Univerzi v Yamanashiju
in Tokijski univerzi za znanost in pridobil dva doktorata, iz
farmacevtskih znanosti in iz kemije. Profesor Omura je
trenutno zasluzni profesor na Univerzi Kitasano in €astni
predsednik Univerze Joshibi za umetnost in dizajn na
Japonskem ter Max Tishler zasluZni profesor za kemijo na
Univerzi Wesleyan v Ameriki.
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V obdobju Jomon (14.000-300 p.n.$t.) je bila Japonska najbolj poseljena na vzhodnem delu, zlasti v prefekturah
Yamanashi in Nagano. Gosto poseljen je bil tudi juzni Kanto, zlasti v prefekturi Saitama, Kanagawa, Tokio in
Chiba. Umetnost in kultura sta bili v tem ¢asu zelo razviti. V prefekturi Yamanashi so med izkopavanji odkrili
1900 rusevin in mnogo vrednih loncenih posod. V prefekturi naj bi v obdobju Jomon cvetela obrt loncarstva in
sredi obdobja naj bi izpopolnili dekoracijo loncenih posod. Poimenovanje "jomon" (jap. "vrvi¢ni vzorec") se v
prehistoriéni umetnosti nanasa na antic¢ne loncene posode, ki jih je izdelala prva japonska kultura kamene dobe.
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med prefekturama Yamanashi in Shizuoka. Najbolj
obiskani in turistiéno urejeni sta jezeri Yamanakako in
oCje zelo turisticno, tu ne
opali$¢ ter moznosti za
i. Posebej poleti sta jezeri
vzhodno in najvecje od petih
ljubljeni zbiralis¢i mladih, ki
rfajo, igrajo tenis, planinarijo itd. V
di dve znani termalni kopalis¢i
no-yu. Pravijo, da so v
el barvajo v tople barve
momiji, najlepsi | pokrajino ravno
z jezera Kawaguchiko. Ostala tri je iko, Shojiko
in Motosuko so z javnim { a, kar

je botrovalo temu, da

naravo.

Fujigoko Motosuko



GORA FUJI, SEVERNA STRAN

Glavna naravna znamenitost prefekture Yamanashi je
gotovo gora Fuji ali Fujisan, ki je ena izmed treh svetih
Japoncev, saj so verjeli, da na njej biva boZanstvo.
Danes ta speéi vulkan nadmorske viSine 3.776 metrov, ki
je zadniji¢ bruhal leta 1707, s svojo simetri¢no podobo in
kontrastnimi barvami temnega vulkanskega materiala in
zimsko belo snezno kapo predstavlja enega najlepsih
vizualnih spektaklov, ki jih lahko otoSka drzavica ponudi
popotnikom. Fujisan, ki velja tudi za enega izmed
svetovno prepoznavnih simbolov Japonske, je gotovo
ena najbolj opevanih in upodabljanih gora na svetu ter
odliéna destinacija za hribolazce. V ¢asu uradne sezone,
ki traja od julija do avgusta, se lahko slednji povzpnejo
nanjo tudi z njene severne strani. Izhodis¢ni kraj za
vzpon s te strani je peta postaja Kawaguchi, nedale¢ od
jezera Kawaguchiko. Na vseh straneh pa so med peto in
deveto postajo gorske koce. Vremenske razmere se na
tako visoki gori menjujejo hitro. Temperaturne razlike so
precejSnje Zze med juzno in severno stranjo, prav tako
med vznozjem gore in vrhom, Kjer lahko temperaturna
razlika dosega tudi 20°C.

BAJER OSHINO HAKKAI

Fujigoko danes sestavlja pet jezer, neko€ jih je bilo Sest.
Sesto jezero, jezero Oshinoko, je zaradi izbruhov vulkana
Fuji in geolodkih sprememb, ki so jih ti povzrodili, skozi
zgodovino veckrat spremenilo svojo obliko in se zacelo
postopoma izsuSevati. Po ve¢ desetletjih je jezero izginilo,
na njegovem mestu pa se je izoblikovalo osem manjsih
ribnikov, ki jih danes poznamo pod imenom Oshino
Hakkai. Ribniki, ki leZijo med jezeri Kawaguchiko in
Yamanakako, so leta 2013 so skupaj z okolico dobili
status svetovne kulturne dediscine.

Najvedji, a najmanj turistien ribniki je Deguchiike, ob
katerem se nahaja tudi Sintoisti¢no sveti$&e Deguchi Inari.
Ker leZi na »izhodu« iz pokrajine in ker je oddaljen od
ostalih ribnikov, je dobil ime Ribnik na izhodu. Naslednji,
ribnik Okamaike, je najmanjSi, a morda najbolj zanimiv,
ker zaradi vulkanskega vrelca pod njim voda brbota kot v
kotlu.

Ob ribniku Sokonashiike se nahaja muzej Hannoki
bayashi, kjer je obiskovalcem na ogled tipi¢na
tradicionalna kmecka hiSa s slamnato streho. V njej so
med drugim razstavljeni tradicionalni japonski predmeti
za kmetovanje, samurajsko oroZje in samurajski oklep.

Ribnika Chdshiike in Wakuike povezuje sprehajalna pot.
Wakuike je bogat s Cisto izvirsko vodo, zato lahko
obiskovalci tu potesijo svojo Zejo. Od ribnika Wakuike
pelie pot preko turistiéne vasice Oshino do ribnika
Kagamiike. »Zrcalni ribnik« je dobil svoje ime po prelepih
odsevih gore Fuji na gladini jezera. Vzhodno od njega
lezi ribnik Shobuike ali Ribnik perunik, ki s svojimi

Stevilnimi vodnimi perunikami oara obiskovalce. Ribnik
Nigoriike velja za najbolj motnega med vsemi ribniki.

Vsi ribniki so bogat vir kristalno Ciste vode, zato ni
nenavadno, da je Oshino hakkai pristal na seznamu
stotih nacionalnih virov Ciste vode. Ker leZijo v bliZini
svete gore Fuji, so se neko€ planinci pred vzponom na
goro v njih okopali in se tako sve€ano o€istili. Turizem,
kot ga poznamo danes, se je zacel razvijati po drugi
svetovni vojni, od leta 1965 dalje. Ko so bili ribniki leta
1985 izbrani za enega izmed stotih nacionalnih virov
Ciste vode, se je njihova obiskanost le Se povecala.

GLEDALISCE KAWAGUCHIKO STELLAR THEATRE
Nedale¢ stran od jezera Kawaguchiko so sredni mimne
naravne pokrajine leta 1995 po zgledu rimskega
amfiteatra zgradili odprto gledali§¢e Kawaguchiko Stellar
Theater. To je edinstveno gledalis¢e takega tipa, iz
katerega ima ob¢instvo Cudovit pogled na japonsko sveto
goro Fuiji. Gledalis¢e lahko sprejme do tri tiso¢ gledalcev.
V primeru slabega vremena streho zaprejo in omogocijo
gledalcem nemoten ogleda predstave.

MITAKE SHOSENKYO VINTGAR

Mitake Shosenkyd ali na kratko Shosenkyd vintgar je Stiri
kilometre dolg vintgar na severu mesta Kofu in je del
1.250 kvadratnih kilometrov velikega nacionalnega parka,
ki se razteza preko prefektur Yamanashi, Saitama,
Nagano in Tokio. Od mostu Nagatorobashi vodi po
soteski reke Arakawa planinska steza, ki pelie vse do
znanega slapa Sengataki. Zaradi neokrnjene narave in
Ciste vode velja tudi soteska reke Arakawa za enega
izmed stotih nacionalnih virov Ciste vode na Japonskem.
Vintgar je poznan po zanimivo oblikovanih kamnih, ki
lahko spominjajo na japonsko mitoloko bitje tengu, opico
in druge Zivali ali predmete. Pravijo, da je Shdsenkyd
vintgar vredno obiskati preko celega leta, a vendarle velja,
da je najlepsi ravno v Casu, ko listavci spremenijo svoje
barve v tople odtenke.

TRADICIONALNA VASICA AKASAWA-JUKU

Skrita globoko v gozdu med gorama Minobu in
Shichimen se nahaja tradicionalna japonska vasica
Akasawa, ki s svojimi tradicionalnimi lesenimi hiSkami in
umirjenim Zivljenjem pri¢a o minuli japonski zgodovini.
Med obdobji Kamakura in Showa je bila vas priljubljena
destinacija romarjev budistine sekte nichiren, saj se
krovni tempelj te sekte nahaja na bliznji sveti gori Minobu.
V Casu razcveta je v vasi delovalo devet gostis¢. Kraj je
dozivel svoj zaton, ko so sodobne prometne povezave
izboljSale dostopnost drugih krajev. V sami vasi so
zgodovinsko pomembne stavbe danadnji informacijski
center Shimizuya, staro romarsko gostiSCe, gostisCe
Edoya in restavracija Musashiya, ki je edina restavracija
v vasi. Slednja je znana po svojih domacih rezancih soba,
ocvrti zelenjavi tempura in razliénih prilogah iz svezih
lokalnih  sestavin. Zaradi svojih dobro ohranjenih
tradicionalnih lesenih stavb, je vas leta 1993 dobila status
nacionalno pomembnega kulturnega kraja.
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Vasica Akasawa-juku




ISAWA ONSEN

Zaradi svoje lege in geoloSke strukture tal ima Japonska
ve¢ kot dvatiso€ toplih termalnih vrelcev, ki jih otoCani Ze
od nekdaj cenijo in izkori§€ajo v zdravstvene in turisticne
namene. Najvedji s termami onsen bogat kraj v prefekturi
Yamanashi je mesto Fuefuki. Tu izstopata termalni vasici
Isawa in Kasugai. Ko je leta 1961 termalna voda
nepriCakovano poplavila vinograd v vasi Isawa, je
omogodila razvoj danes najvedji termalni vasi v prefekturi
Yamanashi. Kraj slovi po kakovostni termalni vodi,
nasadih breskev in grozdja ter priblizno sto dvajsetih
hotelih in japonskih tradicionalnih gostiS¢ih ryokan.

ZABAVISCNI PARK FUJI-Q HIGHLAND
Ob vznozju gore Fuji v kraju Fujiyoshida so leta 1968

odprli enega najvedjih zabavis¢nih parkov na Japonskem.

Danes ponuja $tirideset razlicnih atrakcij, upravljalci pa
obljubljajo, da se za vsakega obiskovalca najde primerna
atrakcija. Ponudba zabaviénega parka obsega vse od
vlakca smrti, tematskih parkov za ljubitelje japonskih
animiranih serij, do hiSe strahov in tematskih doZivetij
primernih za celo druZino.

SARUHASHI

Most Saruhashi, ki se nahaja v kraju Otsuki, velja za
enega bolj znanih mostov na Japonskem. S svojo
gradnjo in estetiko pripoveduje zgodbo o spretnih
obrtnikih in inzenirjih, ki so leseni most nad reko Sagami
zgradili ze v 7. stoletju. Ker so inzenirji ¢rpali navdih za
gradnjo mostu iz opi¢je tehnike drzanja za roke med
preCkanjem reke, so most poimenovali Saruhashi ali
Opi¢ji most. Ceprav je bil veckrat obnovljen, se je prvotna
oblika ohranila.

TEMPELJ MINOBUSAN KUONJI

Leta 1274 zgrajen tempelj Minobusan kuoniji je krovni
tempelj budisti¢ne sekte nichiren in velja za sveti kraj
privrzencev Lotusove sutre. V njem skrbno hranijo
relikvije ustanovitelja sekte in viS§jega meniha Nichirena
(1222-1282). Tempelj se nahaja na gori Minobu, 35
kilometrov juzno od mesta Kofu in nedale¢ stran od gore
Fuji. Do glavnega templja vodi 287 kamnitih stopnic.
Tempelj pa ne slovi le kot romarsko sredidée, temved tudi
kot eden izmed stotih najlepsih krajev na Japonskem za
ogledovanie cvetoCih EeSnjevih dreves hanami.

SVETISCE TAKEDA

Sintoistiéno svetisée Takeda v kraju Kofu je bilo zgrajeno
leta 1919 na mestu, kjer je nekol stala rezidenca
Shingena Takede, slavnega vodje nekdanjega
upravnega obmocja Kai. Pozimi je svetis&e priljubljen kraj
za molitev in izrekanje Zelja ob zaetku novega leta,
spomladi pa za ogled cvetoCih &ednjevih dreves. V
zakladnici so shranjeni zgodovinsko dragoceno oroZje in
drugi predmeti rodbine Takeda, ki je pokrajini vladala
petsto let. Fevdalnega gospoda Shingena Takedo so
imenovali tudi »Tiger iz Kaija,« saj je v razburkanem
vojnem obdobju Sengoku uspedno vodil in vojaSko
varoval podroje. Njegova vojaska spretnost, vizionarstvo

(namakalni sistem, razvoj kmetijstva in trgovine) in skrb
za svoje ljudi, so mu prinesle mesto junaka v japonskih
literarnih delih tistega Casa. Danes ima rezidenca status
nacionalno pomembnega zgodovinskega kraja.

TEMPELJ DAIZENJI

Po naro€ilu budistiénega meniha Gyoka so leta 718 na
obrobju mesta Kdshi zgradili tempelj Daizenji. Tempelj je
svoj razcvet doZivel v obdobju Heian pod cesarjem
Shomom. Skozi zgodovino je bil veckrat prenovlien, med
drugim tudi leta 1286, ko so denar za obnovo prispevali
domacini iz prefektur Yamanashi in Nagano. Legenda
pravi, da je meniha Gyoka obiskal Yakushi Nyorai (Buda
Medicine), ki je drzal v roki grozd. V Cast tej legendi je v
templju postavljen Cudovit sakralni kip Bude Medicine z
grozdom v roki iz obdobja Heian. Tempelj zato imenujejo
tudi »izvorni kraj grozdja iz Koshd,« kip pa »Grozdni
Buda.« Skupaj s kipi strazarjev Oyobi Ryowakijizo,
glavno dvorano in oltarjem Zushi ima status japonskega
nacionalnega zaklada in je na ogled le enkrat na pet let.
Naslednjic¢ bo to leta 2018.

TEMPELJ SEIHAKUJI

Tempelj Seihakuji je dal leta 1333 zgraditi Takauii
Ashikaga, Sogun iz obdobja Muromachi. Zgrajen je v
kitajskem slogu zenshu. Tempelj, ki velja za japonski
nacionalni zaklad, je znan po svojem sto metrov dolgem
drevoredu mareliénih in slivovih dreves ume-sando, ki v
Casu cvetenja s svojim vonjem omamljajo obiskovalce.
Sorti ¢eSnje gyoiko ukon in slive saiko ume, ki ju je na
Japonsko prinesel menih Muso Soseki, veljata za znanilki
pomladi.

FESTIVAL SHINGENKO

V kraju Kofu vsako leto zgodaj aprila organizirajo festival
Shingenko v ¢ast slavnemu lokalnemu samuraju Shingen
Takedi. Na hiSe izobesijo zastave z grbom druZine
Takeda ter organizirajo parado Takedine vojske, ki nato
uprizori zgodovinsko bitko pri Kawanakajimi. Lokalno
prebivalstvo in ostali obiskovalci festivala se lahko
preoblecejo v zgodovinske kostume slavnih Takedinih
Stirindvajsetih vitezov in ve¢ tiso¢ glave pehote ter se
preizkusijo v bojevanju. Tako opremljeni se nato z
baklami v rokah sprehodijo po mestu. Vrhunec festivala
je uprizoritev zgodovinsko kljuénega boja ob reki Fuefuki
med samurajema Shingenom Takedo in Kenshinom
Uesugom, ki je opisan v Zvitku borbe pri Kawanakajimi v
obdobju Sengoku.

YOSHIDA NO HIMATSURI

Yoshida no himatsuri ali Praznik ognja iz kraja Yoshida
praznuijejo vsako leto 26. avgusta v svetiS¢u Fuiji Sengen,
ki ga obdajajo ve¢ deset metrov visoke tisoCletne cedre.
Ta festival predstavlja simboliéni zakljuéek planinske
sezone na gori Fuji. Na dan festivala vsaka druzina iz
kraja Fujiyoshida prizge svojo baklo in jo postavi pred
hiSo, tako da je videti, kot da je mesto prekrito z ognjenim
morjem.
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Prefektura Yamanashi se ponasa z eno najvegjih
koliCin pobranega grozdja, breskeyv, sliv in ¢eSenj
na Japonskem, zato je poznana tudi po imenu
"Kraljestvo ~sadja". Zadnja leta je sadje iz
prefekty/e Yamanashi postalo priljubljeno tudi v
bi ao na zacCetku poletja in jih
i ¢ I,|" Pob|ranJe sadja je za
oz;vetje saj  kmetije -
ko oblskovalcﬁsadje
: sako leto 15 ok&f‘

VINOGRADNISTVO

V pokrajini Katsunuma so ugodni pogoji za gojenje grozdja, zato se je vinogradnistvo na Japonskem zacelo
razvijati prav tam. Prefektura Yamanashi tako velja za prefekturo, kjer pridelajo eno najokusnejsih sort grozdja
na Japonskem in je hkrati obmocje proizvodnje kakovostnega vina. V prefekturi deluje priblizno 80 podietij, ki
dosegajo okrog 40% domade proizvodnje vina.

Posebna sorta vina, ki jo pridelujejo samo v prefekturi Yamanashi, se imenuje koshu. Grozdje koshu so na
Japonsko prinesli iz Kavkaza preko svilne poti skupaj z budizmom. Po legendi naj bi menih Gyoki imel vizijo,
kako "buda za medicino" v roki drZi grozdje, zaradi Cesar je dal zgraditi Daizenii ter zael vzgajati grozdje. Sprva
so grozdje pridelovali za medicinske namene, prvi¢ pa sta vino pridelala Masanari Takano and Tatsunori
Tsuchiya, ko sta se leta 1877 vrnila iz Studija vinogradnistva v Franciji. Kljub temu se je vinarstvo na Japonskem
zacelo bolj razvijati Sele v drugi polovici 20. stoletja. Belo vino iz grozdja koshu velja za odli¢no spremljavo
japonski kulinariki.



VINSKA KLET LUMIERE IN FRANCOSKA
RESTAVRACIJA ZELKOVA

Vinska klet Lumiere se ponaSa z ve¢ kot 130-
letno tradicijo (od leta 1885). Od leta 1967
njihova vina dosegajo nagrade na najboljSih
evropskih  vinskih  ocenjevanjin. 'V sklopu
restavracije s francosko hrano Zelkova Lumiere
skrbi tudi za Sirjenje kulture pitja vina v povezavi
s kulinariko. Pripravljajo mavricno postrv,
govedino koshu, domaéi Lumiere vinski prsut,
korenje otsuka, navadno vodno kreSo in
sezonsko lokalno sadje, vse to brez uporabe
masla, zgolj lahko zacinjeno z domacdim vinom,
kisom in piransko soljo.

SODELOVANJE MED UNIVERZAMI

V sklopu Univerze v Yamanashiju deluje Indtitut
za enologijo in vinogradnidtvo. Intitut je bil
ustanovljen leta 1947 in se deli na tri laboratorije:
laboratorij za mikrobiologijo in biotehnologijo
vina, laboratorij za biofunkcionalno znanost in
laboratorij genetskega inZiniringa za sadje. Pri
raziskovanju se na mednarodni ravni povezuje
tudi s Centrom za raziskave vina, ki od leta 2008
deluje pod okriliem Univerze v Novi Gorici.



INDUSTRIJA

SEDEZ PODJETJA FANUC
V vasi Oshino v prefekturi Yamanashi ima na gozdnem obmocju ob
vznozju gore Fuji sedez korporacija FANUC. Specializirani so za

industrijsko avtomatizacijo, Ze odkar so leta 1956 uspesno razvili prve
NC in SERVO programe (programe za numericno krmiljenje). Njihovi
proizvodi so razdeljeni v tri kategorije: FA (CNC in SERVO), roboti in
robotski stroji. FANUC proizvodi niso priznani samo na Japonskem,
ampak po celem svetu. Korporacija ima 275 podruznic v 45-ih drzavah. V
Celju ima sedez FANUC Adria d.0.0., ki pokriva podrocje Slovenije,
Hrvaske, Srbije, Bosne in Herzegovine, Crne gore in Kosova.




Yamanashi
Jewelry
Museum

REZANJE IN POLIRANJE KRISTALOV IN DRAGIH
KAMNOV

V gori Kinpu so kopali kristal, zato se je tudi razvila
industrija nakita, ki pa se je do Edo obdobja delila na
poliranje dragih kamnov in obdelovanje kovin. Mesto
Kofu je vodilni svetovni center za rezanje in poliranje
dragih kamnov, primerljivo s sredi§¢em Idar Oberstein v
Nemciji. V mestu se nahaja tudi edini muzej nakita na
Japonskem. V obdobju Meiji sta se obe veji industrije
zdruZili z namenom proizvajanja okrasnega nakita.




KOSHU KISEKI ZAIKU
Industrijo rezanja in poliranja dragih kamnov
so0 izpopolnili s tehnikami, ki so jih Sintoisticni
menihi prinesli iz Kjota. Obdelujejo predvsem
kristal, ahat, Zad in opal. Rezanje dragega
kamna pri¢nejo tako, da najprej nanj narisejo
skico, nato pa oblikujejo priblizno obliko.
Kamen oblikujejo s pomo¢jo kovinskega in
lesenega svedra. Uporabljajo dve metodi
rezanja, rezanje ploskev, s katero dosezejo
najve¢jo mozno briliantnost, in rezanje
cabochon, ko kamne reZejo in polirajo v
okrogle oblike. Za konéno poliranje uporabijo
leseni sveder in kromov oksid.




*fvz&rcih, ki ¢ ofivi iz narav
seigaha (Sirni ocean, ki naj bi prinasal sreco), koz ra (Ge3 SV CVet, Ki Se f - A a),
vseh letnih Casih) in tombo (kacji pastir, ki leti samo naprej in se zato povezuje ago). Vzorec kacjih pas
cvetov se je pogosto pojavljal na opravi samurajev.




-; eje cionalni metodi iz Cag
§ aClne vse predng i ; fkanin. Oishi pongee je drugad
hgee, $gj ima poleg znagilnosti tekstila pongee tudi znacilnosti s
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Papir N|sh|J|ma S0 zatelrroeno izdelovati leta 1571. Po narocilt-Vojaskega poveljn ka Ta ede Shlngena se Je Mochizuki

Seibei zacel uditi metode izdelave papirja washi v danasnji prefekturi Sh|zuoka in po povratku v rojstni kraj, vas Nishijimo, je

svoje znanje delil z sovascani in t|st|m| ki so Z|ve|| o]} poreclu reke Fuu Pap|rJ| ki ]Ih je Mochizuki Seibeija prinesel s sabo,
,. piesn pisania s Sopisem. Takeda Shingen je bil nad

papirjem izredno navdusen'in ga poImenove =su za uradnega izdelovalca pagﬂa b

obdobja Meiji so papir izdelovali skoraj z enakimi pripo goku in kljub potrebam po masov
proizvodnii se j e vedno posluzeval metod' @ vetovm v01n| ) N|sh|Jama Wash| Se
' ir gasenshi, trSi papir z edno priljublien




KULINARIKA
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™ GROZDJE KOSHU

Grozdje koshu gojijo predvsem v prefekturi Yamanashi, ki velja za zibelko
japonskega vinarstva. Koshu je tudi staro ime za Yamanashi. Tukaj je =
zasajenih 95% vseh trt sorte koshu na Japonskem, ki je v deZelo prispela
pred pribliizno 800 leti. Posebne znacilnosti te sorte grozdja so bleda
barva ter mehka, sadna cvetica z izstopajoo aromo citrusov in breskev.
Vino je neznega in sveZega okusa, zaradi ¢esar je odlicni spremljevalec
japonske kulinarike. V sploSnem je potrebno vino koshu hraniti na
temperaturi med 10 in 16 stopinjami, za bolj suhi okus pa je lahko vino Se
bolj ohlajeno.

' 4- /
rllubljena reglonaln‘a Jed', k a 1; préfektu ‘Yamanashi.
' \Qfo i rézancl, podobnimi rezancem
lenjavo in juho miso. V
j ‘je enostavno in hitro
i - pripravijena, |éajn% ¢ z;elenja)f kot rezancev, saj je

~ bila moka r dr ina. d izacijo in industrializacijo

edka in
Japonske je: fgpo ebﬂ ike, zar: sar se je priljubljenost
enolonénice hoto kot doma e jedi zmanjéala’Danes jo ponujajo Stevilne
verige restavracij; nekatere jo pripravljajo po prvotnem receptu, mnoge pa
dodajajo netradicionalne sestavine, kot so ostrige, Zelve in rakovice, ki s¢
priljubljene zlasti med turisti. .
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SHIDA NO UDON
esto Yoshida ob vznozju gore Fuji je znano po posebnih rezancih udon,
ki so imerjavi z drugimi rezanci udon bolj &vrsti in Zvecljivi. Juha, v

ateri ostrezeni, je zadinjena s pasto miso ali. kembinacijo paste miso
'sojine omake. Tipiéno.so pripravljeni z zeliem. V mestu se nahaja okrog
- Sestdeset restavraciji, ki pripravljajo te posebne rezance, vsaka po svojem
receptu — nekatere strezejo razlicne vrste, druge pa so specializirane zgolj
za eno, zaradi Gesar lahko obisk razli¢nih restavracij zagotovi povsem
-razli€na kulinari¢na dn’giyqtja. Med posebnimi variacijami te jedi najdemo
niku udon (s konjskim mesom), hladni tanuki udon (postrezen z redkvico
daikon in ocvrtim testom), yumori udon (zacinjen po okusu gosta) in
nabeyaki udon (postrezen v vroci zelenjavni juhi).

okthano v sc%g omaki. Prvotno je > bila

) erv1ranja ‘sveZe nabranih morquh uses, kije
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_KONJSKO ME§@< ‘
| Konjsko meso ima |
beljakovin ter je bog:
uzivanju konjskeg |
A9 konjsko meso pa

U-NI
izvira iz kraja Kofu v p
jih Zelod&kov, srca, jeterl

v s
znesenih | jaJC

prevzele Se druge restavracije v mestu. Kofu tori mc

priljubliena jed ob alkoholu in je osrednji element p:
lokalnih ¥ acijah, ki ponujajo jedi z rezanci soba.

S W 5>EN MOCHI '
gen mochi je priljublien rizev kolacek (mochi), ki izvira iz prefekture
“Yamanashi. Slasgico, ki je dobila ime po znamenitev fevdalnem gospodu

Takedi Shingenu, je razvila slas¢i¢arna Kikyouya, ki je izjemno priljublj na

med lokalnim prebivalstvom Ze od obdobja Meijit (1868-1912
kola¢ %rezejo z rjavim sladkornim sirup jino moko

(kina Scica je tudi raggoznavnl spcﬁﬁé‘ﬁ‘prefekture



- KURODAMA

- Kurodama je $e ena prepoznavna slas¢ica prefekture Yamanashi. Te crne

_}_\ 50 pripravijene iz paste iz sladkega zelenega graha s ko3cki

. aha s Hokaida, obdane'z Zelejem iz fizola azuki, sladkanim s

ladkoriem muscovado (nerafinirafi ali delno rafiniran rjavi sladkorfz
ol \... ;

se odlicno dopolnjujeta.

MINOBU MANJU' -
Manjuj_(_a priljublj
slascice; vé(}jni P



Besedilo in fotografije:
Drustvo Chado Urasenke Tankokai Slovenija

Smo v drugem najbolj vroéem japonskem mesecu leta, zato je treba
razmi$ljati, kako naj z ustreznimi pripomocki priCaramo prijeten hlad in
svezino. Spet je glavna naloga ¢ajnega mojstra zagotoviti, da gostje pozabijo
na poletno vro&ino. Se vedno se uporablja motivika vode, ledu, oblakov, ladij,
ipd. Pojavi pa se e motiv votle buCe, ki se jo tradicionalno uporablja za
prenaSanje vode.

Keramika je tokrat temno rjave ali bele barve. Natsume (3katlica za &aj) je
lesena ali steklena. Poletni chawan (skodelica) je razSirjene, bolj odprte in
splos¢ene oblike. Cajna soba je minimalistiéno opremliena, da pricara
ob&utek odprtega prostora in hkrati zatemnjena, da pri¢ara hlad. In kot je
zapisal Cajni mojster Sasaki Sanmi v svojem almanahu &ajnih mojstrov, je
lahko celo kadilo proti komarjem orodje za izvabljanje nostalgi¢nega spomina
na poletne vecere.

Eden od glavnih festivalov v mesecu juliju je Tanabata Matsuri (Zvezdni
festival ali Festival tkalca). Festival se odvija 7. julija. Legenda pravi, da je
imel Gospodar nebes h&erko po imenu Vega (vzhodna zvezda), ki je ves &as
tkala na vzhodnem bregu reke (Mlecne ceste). Oce jo je poroCil z moSkim po
imenu Altair (zahodna zvezda), ki je Zivel na zahodnem bregu reke. Ko se je
Vega porocila, je prenehala tkati, kar je tako razjezilo Gospodarja nebes, da
jo je vrnil nazaj na vzhodni breg reke, kjer je ponovno zacela tkati. Od takrat
se moz in Zena sreCata le enkrat letno in to je prav 7. julija.

Sezonski izraz je tokrat san-puku (viSek poletne vro€ine). Izraz se nana$a na
dolgo obdobje med poletnim solsticijem in zaCetkom jeseni. Vro€ina poletja
se je Sele zaCela. Primerna imena za poimenovanje €ajnih pripomockov so
natsu no hi (vro€ poletni dan), suzu-kaze (osvezujo¢ vetri€), natsu no kumo
(poletni oblak) in podobna.
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Uporabljene fotografije niso last Veleposlanistva Japonske v Sloveniji.



